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 23. Eker, F.Y., Çetin, Ö. “Gıdalardaki Kimyasal Kalıntıların İnsan Sağlığına Etkileri”, Türkiye Klinikleri 

Gıda Bilimleri-Özel Konular, 1 (3), 58-67, 2015. 

24. Akkaya, E., Bingöl, E.B., Çetin, Ö. “Paketleme Yöntemleri (Modifiye Atmosfer Paketleme, Kontrollü 

Atmosfer Paketleme, Vakum Paketleme)”, Türkiye Klinikleri Gıda Hijyeni ve Teknolojisi Özel Sayısı, 3(2): 

164-168, 2017. 

 25. Aras, İ. S., Çetin, Ö., Piyasada Satışa Sunulan Sosislerin Mikrobiyolojik Kalitesinin Belirlenmesi. 

Sağlık Bilimlerinde İleri Araştırmalar Dergisi, 2(1): 213-217, 2019 

 

7.5. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan bildiri kitabında basılan bildiriler  

 

1. Bostan, K., Ergün, Ö., Çetin, Ö., Büyükünal, S.K., “Hazır Köfte ve Beyaz Peynirlerde Stafilokokkal 

Enterotoksinlerin Varlığı”, III. Ulusal Sindirim Yolu ile Bulaşan Enfeksiyonlar Sempozyumu, 8, 95, 

Nevşehir, 2003. 

 

2. Bostan, K., Büyükünal, S.K., Çetin, Ö., Ergün, Ö., “Hazır Köfte, Beyaz Peynir ve Hazır Gıdalarda 

Escherichia coli ve Verotoksin Varlığı”, III.Ulusal Sindirim Yolu ile Bulaşan Enfeksiyonlar Sempozyumu, 8, 

96, Nevşehir, 2003. 

 

3. Bostan, K., Çetin, Ö., Büyükünal, S.K., Ergün, Ö., “İstanbul’da Satışa Sunulan İçme Sütü Örneklerinde 

Aflatoksin M1 Düzeyleri Üzerine Bir Araştırma”, SEYES 2003- Süt Endüstrisinde Yeni Eğilimler 

Sempozyumu, 425-428, İzmir, 2003. 

 

4. Bingöl, E.B., Çetin, Ö., Çolak, H., Hampikyan, H., "Düşük Doz Karbonmonoksit (CO) Uygulamasının Raf 

Ömrü Boyunca Sığır Etinin Duyusal Ve Yapısal Kalite Parametreleri Üzerine Etkisi", 5. Ulusal Veteriner 

Gıda Hijyeni Kongresi, Antalya, Türkiye, 3-6 Nisan 2013, ss.11-12. (Makale olarak yayımlanmadı) 

 

5. Çetin, Ö., Büyükünal, S.K., Çetin, B., Aşkın, M.V.Z., “Investigation of the presence of foreign protein in 

raw and heat-treated  meat products using the ELISA”, II. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, 683-689, , 

2006, İstanbul. 

 

6. Akhan, M., Çetin, Ö., “Bir Kaynak Suyu Tesisindeki Mikrobiyal Kontaminasyon Kaynaklarının 

İncelenmesi”, 3. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, 14-16 Mayıs 2009, Almira Otel, Bursa. 

 

7. Topçu, T.,  Çetin, Ö., “Keçi Karkaslarına Uygulanan Elektriksel Stimülasyonunun Et Kalitesi Üzerine 

Etkisi”, 3. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, 14-16 Mayıs 2009, Almira Otel, Bursa.  

 

8. Bingöl, E. B., Çetin, Ö., Kaşıkçı, G., Sabuncu, A., Gündüz, M.C., “İstanbul Çatalca Yöresinde Yetiştirilen 
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Siyah-Alaca Irkı İneklere Ait Sütlerin Somatik Hücre Sayısı İle Mikrobiyolojik ve Bazı Kalite 

Parametrelerindeki Değişimler”, Pamukkale Üniversitesi, Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, 21-23 Mayıs 

2009, Denizli. 

 

9. Hampikyan, H., Ulusoy, B.H., Çetin, Ö., Bingöl, E.B., Çolak, H., “Peynirlerde Aflatoksin M1 (AFM1) 

düzeylerinin belirlenmesi üzerine bir çalışma”,  Pamukkale Üniversitesi, Süt ve Süt Ürünleri Sempozyumu, 

21-23 Mayıs 2009, Denizli. 

 

10. Bingöl, E.B., Çolak, H., Çetin, Ö., Kahraman, T., Hampikyan, H., Ergün O., “Yüksek oksijen 

konsantrasyonlarıyla modifiye atmosfer paketlemenin Tekirdağ köftelerinin mikrobiyolojik kalitesi ve raf 

ömrü üzerine etkisi”, Türkiye 11. Gıda Kongresi, s.449, 10-12 Ekim 2012, Antakya, Hatay. 

 

11. Çolak, H., Hampikyan, H., Bingöl, E.B., Çetin, Ö., Akhan, M., Turgay S.I., “İstanbul’da semt 

pazarlarında satışa sunulan tarhanalarda küf ve Aflatoksin kontaminasyonunun belirlenmesi”, Türkiye 11. 

Gıda Kongresi, s.450, 10-12 Ekim 2012, Antakya, Hatay. 

 

12. Çetin, Ö., Colak H., Bingol E.B., Akhan M., Hampikyan H., Turgay S.I., “Bir içme suyu dolum tesisinde 

kullanılan geri dönüşümlü damacanalarda fiziksel kirlilikler ve mikrobiyolojik kalitenin incelenmesi”, 

Türkiye 11. Gıda Kongresi, s.451, 10-12 Ekim 2012, Antakya, Hatay. 

 

13. Bingöl, E.B., Çolak, H., Hampikyan, H., Çetin, Ö., Akhan, M., "Perakende Olarak Satışa Sunulan Bebek 

Mamalarında Benzo(A)Piren Varlığı", 5. Ulusal Veteriner Gıda Hijyeni Kongresi, ss.89-90, 3-6 Nisan 2013, 

Antalya. 

 

14. Çetin, Ö., Özmen, H.F., Çetin, A.S., Tatlı, M. Hayvansal Gıda Kaynaklarının Sürdürülebilirliği ve 

Beslenme Sorunları. Multidisipliner Yaklaşımla Yeme Bilimi – Online EATOLOGY Sempozyumu  (Sözlü 

Sunum), s.42, 18-19 Aralık, İstanbul, 2020 (Online). 

 

 

 

8. Projeler 

 

8.1 Akademik ve Bilimsel Projeler 

1. İstanbul’da Satışa Sunulan Pastörize ve UHT Sütlerde Tetrasiklin ve Streptomisin Kalıntılarının ELISA 

Tekniği ile Araştırılması, İ.Ü. Rektörlüğü Araştırma Fonu, Proje No: 1351/28071999, Projede görev alma, 

1999. 

 2. Çeşitli Gıda Maddelerinde ELISA Tekniği ile Bazı Mikrobiyel Toksinlerin Araştırılması, İ.Ü. Rektörlüğü 

Araştırma Fonu, Proje No: 1514/28082000, Projede görev alma, 2000. 

3. Kasap Dükkanları ve Şarküterilerde Et ve Et Ürünlerini Riske Eden Patojen Kontaminant Varlığı ve 

Kaynakları Üzerine Araştırmalar, İ.Ü. Rektörlüğü Araştırma Fonu, Proje No: 86/15052003, Proje Yürütücüsü, 

2004.     

4. Subklinik mastitisli ineklerde ImmuPlus AFS’nin sütteki somatik hücre sayısı, bazı fiziko-kimyasal ve 

mikrobiyolojik parametrelere etkisi, İ.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri Birimi, Proje no: 2676, Proje 

Yürütücüsü, 2008.   

 5. Büyükbaş Hayvan Karkaslarına Uygulanan Yüksek Voltaj Elektrik Stimülasyonun Et Kalitesi Üzerine 

Etkisi, TÜBİTAK-TOVAG, Proje No: 1060192, Projede görev alma, 2008. 

 6. “Farklı paketleme uygulamalarının sığır etlerinde bazı patojenler (Salmonella Typhimirium, Escherichia 

coli O157:H7 ve Listeria monocytogenes) ve raf ömrü üzerine etkisi”. İ.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje 
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No: 1542, Proje Yürütücüsü, 2011. 

7. “Farklı organik asit tuzu uygulamalarının Türk tipi köftelerde Salmonella Typhimirium ve Staphylococcus 

aureus varlığı”. İ.Ü. Bilimsel Araştırma Projeleri, Proje No: 15423, Projede görev alma, 2011. 

8. “Kasaplık Hayvan ve Kanatlı Karkaslarında Clostridium difficile Varlığının Kültürel ve Moleküler 

Yöntemlerle Tespiti ve Antibiyotik Dirençlilik Profilinin Belirlenmesi”,  TUBİTAK, Proje No: 114O860, 

Projede görev alma, 2017. 

9. “Kısa Süreli Nakil İşleminin ve Dinlendirme Sürelerinin Kıvırcık Irkı Koyunların Et Kalitesi Üzerine Etkisi 

ve CAST CAPN1 CAPN3 HSPA1A Gen İfade Düzeyleri ile İlişkilendirilmesi”, TÜBİTAK Proje No: 

116O654, Projede görev alma, 2018. 

 

8.2 Avrupa Birliği Bakanlığı, Avrupa Komisyonu Projeleri 

 

1. “Küçükçekmece Perakende Balık Pazarında AB Standartlarının Uygulanması”. AB Projesi - AB Sivil 

Toplum Diyalogu II Tarım ve Balıkçılık Hibe Programı 2010. (Proje iştirakçileri: Veteriner Gıda 

Hijyenistleri Derneği, Küçükçekmece Belediyesi, İstanbul Üniversitesi Su Ürünleri Fakültesi, 

Litvanya Enviromental Club Zvejone, Marmara Belediyeler Birliği, Projede görev alma, 2010. 

 

8.3 TÜBİTAK Projeleri 

 

8.3.1 TÜBİTAK  (BİDEB Projeleri, Dış Uzmanlık ve Hakemlik) 

 

8.3.2 TÜBİTAK  (1001 Projeleri, Panelist ve Hakemlik) 

 

8.4 Raporlar ve Danışmanlıklar (Kamu ve Özel Sektörlerde) 

 

 

9. İdari Görevler  

 

İdari Görevler :  

1. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi “Yaklaşık Maliyet ve Fiat Tesbit Komisyonu”, 18.02.2004.  

 

2. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi “Satın Alma Komisyonu”, 10.05.2005.  

 

3. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi “Piyasa Araştırma (Satınalma) Komisyonu”, 02.02.2007.  

 

4. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi “Kayıt ve Değer Komisyonu”, 02.04.2007.  

 

5. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi “Sayım Komisyonu”, 02.04.2007.  

 

6. Kontrolör, İ.Ü. Veteriner Fakültesi Mezbahasında 10.12.2007-24.12.2007 tarihleri arasında yapılan 

kurban kesimlerinin kontrolü, 2007. 

 

7. Koordinatör Yardımcısı, İ.Ü. Veteriner Fakültesi, “Mezbaha ve Et Değerlendirme Ünitesi”, 2007-

2008. 

 

8. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi “Piyasa Araştırma (Satınalma) Komisyonu”, 08.02.2008.  
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9. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi, “Muayene ve Kabul Komisyonu”, Laboratuvar tipi saf su 

ve ultra saf su sistemi satın alınma işlemi, 12.11.2008. 

 

10. Komisyon Üyesi, İ.Ü. Veteriner Fakültesi, “Hizmet Alımları Muayene ve Kabul 

Komisyonu”,25.12.2009. 

 

11. Komisyon Üyesi, “Ek Ders İnceleme Komisyonu”, 07.05.2009. 

 

12. Komisyon Başkanı, İ.Ü. Avcılar Kampüsü “Öğrenci ve Memur Yemekhanesi Muayene ve Kabul 

Komisyonu”, 2009-2010. 

13. Üye, İ.Ü. Veteriner Fakültesi, Hizmet Alımları Muayene ve Kabul Komisyonu. 29.12.2010 – 

08.11.2012. 

 

14. Üye, Avcılar Yerleşkesinde bulunan sosyal yaşam alanlarının ihale teknik şartlarının hazırlanması 

komisyonu, 16.05.2011 - 2012. 

 

15. Organizasyon Komitesi Üyesi, “İstanbul Üniversitesi Öğrenci Şenliği Organizasyon Komitesi” (08-12 

Mayıs 2012), 28.03.2012. 

 

16. Organizasyon Komitesi Üyesi, “İstanbul Üniversitesi Öğrenci Şenliği Organizasyon Komitesi” (06-11 

Mayıs 2013), 14.02.2013. 

 

17. Organizasyon Komitesi Üyesi, “İstanbul Üniversitesi Bahar Şenliği”, (05-10 Mayıs 2014), 

Organizasyon Komitesi” 20.11.2013. 

 

18. Organizasyon Komitesi Üyesi, “İstanbul Üniversitesi Bahar Şenliği”, (…… Mayıs 2014), 

Organizasyon Komitesi” 11.11.2014. 

 

19. Organizasyon Komitesi Üyesi, “İstanbul Üniversitesi Bahar Şenliği”, (…… Mayıs 2015), 

Organizasyon Komitesi” 11.11.2015. 

 

20. Komisyon Başkanı, İ.Ü. Avcılar Kampüsü Denetim Muayene ve Kabul Komisyonu, 14.01.2011- 

2012. 

 

21. Komisyon Başkanı, İ.Ü. Avcılar Kampüsü Denetim Muayene ve Kabul Komisyonu, 18.01.2012- 

2013. 

 

22. Organizasyon Komitesi Üyesi, 2010-2011 Eğitim-Öğretim Yılı Mezuniyet Töreni Hazırlama 

Komitesi, 11.03.2011. 

 

23. Organizasyon Komitesi Üyesi, 2011-2012 Eğitim-Öğretim Yılı Mezuniyet Töreni Hazırlama 

Komitesi, 27.03.2012. 

 

24. Organizasyon Komitesi Üyesi, 2012-2013 Eğitim-Öğretim Yılı Mezuniyet Töreni Organizasyon 

Komitesi, 11.03.2013. 

 

25. Öğrenci Kulübü Danışmanı, İ.Ü. Veteriner Fakültesi Gıda Hijyenistleri Kulübü, 08.10.2012 – 2013. 

 

26. Öğrenci Kulübü Danışmanı, İ.Ü. Veteriner Fakültesi Gıda Hijyenistleri Kulübü, 25.10.2013 - . Devam 

ediyor. 

 

27. Komisyon Üyesi, Eğitim-Öğretim Süreçlerinden Memnuniyet Ölçüm Komisyonu, 15.11.2013 – 

23.09.2014. 
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28.  Komisyon Üyesi, Etik Komisyonu, 06.06.2013 – 06.06.2016. 

 

29.  Üye, İ.Ü. Veteriner Fakültesi İş Sağlığı ve Güvenliği Kurulu, 01.10.2014 – 01.10.2017. 

30. Koordinatör, İ.Ü. Veteriner Fakültesi, “Mezbaha ve Et Değerlendirme Ünitesi”, 2008-01.01.2016. 

 

31. Müdür Yardımcısı, İ.Ü. Veteriner Fakültesi Meslek Yüksek Okulu, 30.07.2012 – 30.07.2015. 

 

32. Fakülte Kurulu Üyesi, 25.02.2011 – 23.02.2014. 

 

33. Fakülte Kurulu Üyesi, 21.04.2014 – 20.11.2018. 

 

34. Anabilim Dalı Başkanı, 2016 – 2019. 

 

35. Bölüm Başkanı, 2016 – 2018. 

 

36. Etik Kurul Komisyonu, 2016 -2020. 

 

37. Üye, Staj Komisyonu, 2020 – 2021. 

 

38. İstanbul Rumeli Üniversitesi Etik Kurul Üyesi, 2022 – Halen. 

 

39. İstanbul Rumeli Üniversitesi Bilimsel Araştırma Projeleri Koordinasyon Birimi Üyesi, 2022 – Halen. 

 

40. İstanbul Rumeli Üniversitesi, Sağlık Bilimleri Fakültesi, Dekan, 2021 – Halen. 

 

41. İstanbul Rumeli Üniversitesi, Gıda Tarım ve Hayvancılık Uygulama Teknoloji ve Araştırma Merkezi, 

Müdür, 2021 – Halen. 

 

 

10. Bilimsel Kuruluşlara Üyelikleri  

 

10.1 Bilimsel Kuruluşlara Üyelik  

     Veteriner Gıda Hijyenistleri Derneği. 

 İstanbul Veteriner Hekimler Odası.  

 Türk Mikrobiyoloji Cemiyeti. 

 Gıda Laboratuvarları ve Gıda Denetçileri Derneği. 

 

10.2 Bilimsel Etkinlik Organizasyonu 

 

 

10.3   Uluslararası Editörlükler 

 

10.4 Jüri Üyelikleri 
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Akademik 

Yıl 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2020-21 

Dönem 

 

 

 

 

Güz 

Dersin Adı Haftalık Saati Öğrenci 

Sayısı Teorik Uygulama 

Gıda Hijyeni 2  Lisans / 220 

Gıda Güvenliği 2  Lisans / 120 

Gıda Teknolojisi 3  Lisans / 76 

Gıda Mikrobiyolojisi 4  Y Lisans / 3 

Su Ürünleri Hijyen ve 

Teknolojisi 

2  Y Lisans / 2 

Gıda Güvenliği ve HACCP 3  Y Lisans / 9 

Mezbaha Bilgisi ve Et 

Muayenesi* 

4  Doktora / 1 

 

 

 

 

 

Bahar 

Et Muayenesi* 3  Lisans / 120 

Gıda Parazitolojisi* 2  Lisans / 2 

Gıda Bilimi ve Beslenme 

İlkeleri 

4  Lisans / 107 

Gıda Mikrobiyolojisi* 4  Y Lisans / 3 

Hayvansal Orijinli Gıdalar 

*Teknolojisi 

2  Y Lisans / 2 

Mezbaha Bilgisi ve Et 

Muayenesi* 

4  Doktora / 1 

Gıda Güvenliği, Hijyen ve 

Sanitasyon 

2 3 Lisans / 107 

İleri Gıda Kontrol ve Analiz 

Teknikleri* 

4  Doktora / 3 

  

 

 

 

 

2020-21 

 

Güz 

 

Gıda Mevzuatı 3  Lisans / 107 

Gıda Hijyeni ve Gıda 

Güvenliği 

3  Lisans / 49 

 

 

Bahar 

Gıda Güvenliği, Hijyen ve 

Sanitasyon 

2 3 Lisans / 107 

Besin Mikrobiyolojisi ve Besin 

Güvenliği 

2 2 Lisans / 66 

 

* İşaretli dersler, YÜKSEK LİSANS ve DOKTORA dersleridir. 

 

11. Ödüller  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

12. Son üç yılda verdiği lisans ve lisansüstü düzeyindeki dersler  

 

 

 


